Hausbrot und Landbrot 7,90

mit Hopfen-Malzbutter und Barlauch Butter
(Hondarbeit von den ,,Butter Boyz*. Herstelung in authentisch franzdsische Art. Allgéuer Fassbutter)

BarlauchcremesUppchen 10,90

ZanderhloRchen | gedorrte Rirschtomaten | Brofchips
(Biertipp: Brew Dog Pale Ale)

Zweierlei vom irischen Biolachs 15,90

Avocado | Gurke | Yuzu
(Biertipp: Riegele alkohalfreies Helles)

Variation von der Rarotte 13,90

Erdnuss | Ingwer
(Biertipp: La Trappe Wit)

Rrokette von geschmortem Rind 14,90

Spargelragout | cremiges Eigelb | Barlauchsauce
(Biertipp: Borchert Braunbier

Posthalterei Brotzeit 20,90

Hausborot | Frischkdse | Aufschnitt-Variation | hausgemachte Pastete vom Durocschwein

perfeht zum Tellen - auch aullerhalo der kuchenoffnungszeiten
(Biertipp: Pinkus Alfbier hel)

Salafe

Bunte Blattsalate im Brickteighérbchen 13,90

Mit Honig-Senf Dressing
(Biertipp: Rona LongboardLager)

wahlweise mit:
.. mit gebackenem Camembert 16,90
und Preiselbeeren

.. mit hausgebeizter Lachsforelle 18,90
Gurkenschmand | Honig-Senf-Dillsauce

Unser Schweinefleisch beziehen wir von Rathsmann in LUnne und unsere Lachsforelle von der Nordhauser MUhle in
Ostercappeln. Unser Brot stammt aus den Ofen der Lohner Landbéichkerei und das Hahnehen kommt aus Steinfurt
vom Hof Overesch.



Hauplqerickile
Unser Rivelingsteller 26,90

Ruchkensteah vom Durocschwein (250g) | Brathartoffeln | Spiegelei | BohnengemUse | Rrauterbutter
(Biertipp: Riegele Rellerbier vom Fass)

Schnitzel vom Durocschwein 21,90

Brathartoffeln | Belagensalat | mit Champignonrahmsauce oder Preiselbeeren
(Biertipp: Bochert Braunbier)

Brust von Bio-Freilandhahnchen 29,90

Rohirabi | Dauphinehkartoffeln | Morchelrahm
(Biertipp: Duvel Original)

KHotelett vom Ibericoschwein aus Freren 32,90

Gruner Spargel | Olivengnocchi | Chorizo | Hollandaise
(Biertipp: Riegele Aechtes Dunhles)

RUchken und Schulter vom Reh 31,90

Gerosteter weiler Spargel | Barlauchspdatzle | Cranberrys | Wacholderrahm

Filet von der Lachsforelle im Rartoffelmantel 27,90

Glacierte Rulbchen | Barlauch-Graupenrisotto | Beure Blanc
(Biertipp: Stone Buenaveza Mexican Loger)

Vegelarisch
Rartoffelwaffel 18,90

Spargelragout | pochiertes Ei | Hollandaise
(Biertipp: Augustiner hell)

Barlauch-Graupenrisotto 18,90

Glacierte Rubchen | Hollandaise | marinierte Widkrauter

Lauwarmer Bulgursalat (vegan) 18,90

Falofel | Aubergine | Granatapfel
(Biertipp: Riegele Liberis IPA alkoholfrei)

Naclriisch

Vanillecreme 10,90

Rhababerkompott | karamellisierte weille Schokolade | Joghurtsorbert
(Biertipp: Samuel Smith Apricoft)

Schokokuchen mit Flussigem Rern 10,90

PassionsfruchfsUppchen | Vanileeis

.Wweitere Lechereien auf der Desserthartel

Unser Schweinefleisch beziehen wir von Rathsmann in LUnne und unsere Lachsforelle von der Nordhauser MUhle in
Ostercappeln. Unser Brot stammt aus den Ofen der Lohner Landbéichkerei und das Hahnehen kommt aus Steinfurt
vom Hof Overesch.



